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Si avvisa la gentile clientela che per qualsiasi informazione sulla presenza di 
sostanze che possono provocare allergie ed intolleranze è possibile consultare 

l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, 
dal personale in servizio. 

Per garantire la continua presenza del nostro prodotto, alcune materie prime 
potrebbero essere surgelate all’origine o congelate in loco, mediante 

abbattitore rapido di temperatura. Per maggiori informazioni è possibile 
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal 

personale in servizio. 
 

- 
 

We kindly ask you to inform us of any dietary requirements, restrictions or allergies. 
An allergen document is available for consultation by requesting it from a member 

of staff. 
To ensure the continued preservation of our products, some raw materials may have 
been frozen at origin or on-site with a blast chiller. For more information you can 

consult the appropriate documentation that will be provided, on request, 
by the staff in service. 



 

Tradizione dal 1817 
Dal 1817 ad oggi, Cova è luogo di incontro e di incanto elegante e raffinato. 
L’arte del ricebere con garbo, gusto e riservatezza si affianca a tradizione, 
artigianalità e savoir faire tra i valori della Pasticceria, istituzione a Milano, 

a Parigi, e nel mondo. 
 

Tradition since 1817 Cova is one of Italy’s oldest pasticceria and an international 
destination. Celebrated for its product excellence, impeccable service and 

fascinating interiors, Cova is an institution that exalts tailored craftsmanship 
and creativity. 
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COLAZIONE DA COVA 
Breakfast at Cova 

Fino alle 12:00 / Until 12.00 
 
 

 
 

COVA 
Bevanda calda, centrifuga Detox, 

pancakes, pizzetta 
Hot drink, detox juice, pancakes, small pizzetta 

KD.  6.750 
 
 
 
 

 
ROYAL 

Bevanda calda, spremuta di agrumi freschi, uova a 
piacere, cestino con mini croissants, macedonia  
Hot drink, freshly pressed citrus juice, your choice of 

eggs, basket of mini croissants, fruit salad 
KD. 6950 

 
 
 
 

 
AVENUE 

Bevanda calda, spremuta di agrumi freschi, 
uova a piacere, cestino con mini croissant, 

insalata mediterranea di ceci 
Hot drink, freshly pressed citrus juice, your choice of 

eggs, basket of mini croissants, mediterranean 
chickpeas salad 

KD. 6.950 
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COLAZIONE DA COVA 
Breakfast at Cova 

Fino alle 12:00 / Until 12.00 
 

CROISSANT        KD. 2.250 
 

                      UOVA STRAPAZZATE CON TARTUFO NERO    KD. 4.150 
E FORMAGGIO  
Scrambled eggs with black truffle and cheese 

UOVO IN CAMICIA       
Poached egg 

Con avocado su crostone di pane integrale   KD. 4.150 
With avocado on toasted wheat bread 

Con bacon di manzo      KD. 4.150 
With beef bacon 

Con salmone norvegese affumicato    KD. 4.750 
With Norwegian smoked salmon 

OMELETTE 

 Con pomodoro, peperone e cipolla    KD. 3.750 
Omelette with tomatoes, peppers and onion 

Con arrosto di tacchino e formaggio    KD. 3.950 
With turkey ham and cheese 

Con tartufo nero e mozzarella     KD. 4.150 
With black truffle and mozzarella cheese 
 
PANCAKES CON SCIROPPO D’ACERO    KD. 4.750 
E FRUTTA FRESCA 
Pancakes with maple syrup and freshly sliced fruit    

GRANOLA E YOGURT      KD. 4.250 
Granola with yogurt 

SASHIMI DI FRUTTA      KD. 3.950 
Fruit salad Sashimi 
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DAL NOSTRO FORNO 
PANINI E TRAMEZZINI 

Snacks prepared with our home-baked bread 
 
 

 

TRAMEZZINI DI PANE INTEGRALE     
Wheat Bread Sandwiches 

Pollo, avocado, maionese       KD.  2.250 
Chicken, avocado, mayonnaise 
 
Salmone norvegese affumicato, insalata,                                 KD. 4.950 
pomodoro, maionese 
Norwegian smoked salmon, lettuce,  
tomato, mayonnaise 

 

 TOSTINI 
Small toasts 

Il tostino mozzarella, pomodoro e acciughe   KD. 2.950 
Small toast with mozzarella cheese, tomatoes and anchovies 

Il tostino tacchino e formaggio     KD. 2.250 
Small toast with turkey ham and cheese 

Il tostino formaggio e crema al tartufo                           KD. 2.950 
Small toast with cheese and truffle cream 

 

PIZZETTA DI PASTA SFOGLIA       KD. 1.950 
Small pizzetta 
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FOCACCE 
Focaccia  

Prosciutto cotto di tacchino, brie, salsa rosa          KD. 3.950  
Smoked turkey ham, brie cheese, cocktail sauce 

Mozzarella e Pomodoro      KD. 3.350 
Mozzarella cheese and tomato 

Bresaola, rucola, pomodoro, salsa rosa      KD. 3.950 
Bresaola, rocket, tomato, cocktail sauce 

CLUB SANDWICH  

CLASSICO 
Pane bianco tostato, pollo, bacon di manzo, lattuga,  KD. 4.750 
pomodoro, maionese con patatine fritte 
Toasted white bread, chicken, beef bacon, lettuce, tomato,  
mayonnaise with french fries 

SALMONE 
Pane bianco tostato, salmone norvegese affumicato,               KD. 5.250 
lattuga, pomodoro, maionese con patatine fritte  
Toasted white bread, norwegian smoked salmon, lettuce,  
tomato, mayonnaise with french fries
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LO CHEF SUGGERISCE 
Chef’s Suggestions 

Dalle 12:00alle 22:30 / Available from 12:00 to 22:30 

 KD. 5.750 

 KD. 5.250 

  KD. 6.950 

  KD. 5.250 

  KD. 8.750 

  KD. 5.250 

  KD. 4.250 

RIGATONI AL RAGÙ  
Rigatoni pasta with meat sauce 

SPAGHETTI FRESCHI DI GRANO DURO  
CON POMODORO DATTERINO E BASILICO 
Fresh wholeweat spaghetti with datterino  
tomatoes and basil 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E TARTUFO NERO 
Porcini mushroom risotto with black truffle shavings 

     IL NOSTRO CHEESE BURGER CON BACON DI 
MANZO, LATTUGA, POMODORO E PATATINE FRITTE 
Signature beef cheeseburger, tomato, cheddar, lettuce,  
beef bacon with french fries 

SALMONE IN CROSTA DI PISTACCHIO E MISTICANZA 
CON SALSINA AL LIMONE 
Pistachio crusted salmon with mixed green salad  
and lemon sauce 

FRITTO DI CALAMARI, GAMBERI E VERDURE 
Deep fried calamari, prawns and vegetables tempura 

PARMIGIANA DI MELANZANE 
Aubergines, tomato sauce and mozzarella cheese 

DA MILANO AL KUWAIT 
From Milan to Kuwait 

RISOTTO ALLO ZAFFERANO MANTECATO, SELEZIONE RISO 
CARNAROLI «SAN MASSIMO» 

Milanese saffron risotto, Carnaroli San Massimo rice selection 
KD. 6.950 

LA VERA COTOLETTA ALLA MILANESE CON RUCOLA E POMODORINI 
Milanese veal cutlet with rocket salad and cherry tomatoes 

KD. 9.450 
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CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA,      KD. 5.450 
POMODORO “CUORE DI BUE”, BASILICO 
Buffalo mozzarella from Campania, beef heart tomato, basil 

SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO CON AVOCADO     KD. 6.250 
E PANE INTEGRALE TOSTATO 
Norwegian smoked salmon with avocado and toasted wheat bread 

LE INSALATE 
Signature Salads 

COVA CHICKEN CAESAR SALAD CON BACON KD. 4.950 
DI MANZO CROCCANTE 
Cova chicken caesar salad with crispy beef bacon 

MISTICANZA SALAD CON CHÈVRE, FRAGOLE,   KD. 6.250 
LAMPONI, MORE E CETRIOLI 
Salad, goat cheese, strawberries, raspberries, blackberries, cucumber 

QUINOA SALAD  KD. 5.250 
Quinoa con cavolo riccio, avocado, uvetta, zenzero, limone 
Quinoa with kale, avocado, raisins, ginger, lemon
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SPECIALS 

SHASHOUKA 
Eggs, tomato sauce, bell pepper, onion, garlic 

KD.  4.750 

SELEZIONE DI FORMAGGI 
Cheese selection 

KD.  6.950 

ZUPPA DEL GIORNO 
Soup of the day 

KD.  6.950 

BEEF SLIDERS 
Beef sliders, tomatoes, cheddar cheese, 

 lettuce, bacon, french fries 
KD.  5.250 

RISOTTO AL BASILICO CON 
PINOLI TOSTATI E BURRATA FRESCA 

Basil risotto with toasted pine nuts & fresh burrata 
KD.  6.950 
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DOLCI TENTAZIONI 
Treats Corner 

PASTICCERIA MIGNONNE cad / each KD. 1.150 
Fresh mini pastries 

KD. 4.250 

KD. 4.250 

KD. 3.950 

KD. 3.950 

KD. 3.450 

COPPA COVA  
Crema pasticcera, frutti di bosco, panna montata, 
granella di pistacchio 
Pastry cream, wild berries, whipped cream, pistachio grains 

TIRAMISÙ - RICETTA 1817 
Crema al mascarpone, savoiardi, caffè, cacao in polvere 
Tiramisù cream, lady finger cookies, coffee, cocoa powder 

COVA SACHER RICETTA 1817 - A FETTA 
Cova Sacher cake - slice 

LE NOSTRE TORTE DEL GIORNO 
A FETTA O MONOPORZIONE 
Cake of the day – slice or minicake 

IL NOSTRO MARITOZZO 
Our Maritozzo: brioche bun, pastry cream, whipped cream 

PRALINE  cad / each KD. 450 
Miniature di cioccolato realizzate a mano 
Small masterpieces of handmade pralines 

FROLLINI - VENTAGLIETTI cad / each KD. 350 
Cookies - Ventaglietti 



BEVERAGE 



Specialità/ Signature Dishes 
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LA CAFFETTERIA 
Coffee Drinks 

La nostra miscela è il risultato di un’attenta selezione di 5 tipologie di caffè provenienti 
dal Centro America e Brasile. Grazie ad un processo di tostatura dedicato e attento alle 

caratteristiche di ciascuna monorigine selezionata, il risultato finale è una miscela 
speciale a ridotto tenore di grassi e caffeina e con un forte valore digestivo. In tazza, il 

caffè Cova presenta un aroma raffinato e un gusto elegante e riconoscibile. 

Our blend is the result of a careful selection of 5 types of coffee from Central America and 
Brazil. Thanks to a dedicated roasting process that is thoughtful to the characteristics of each 

selected single origin, the final result is a special blend with reduced content of fat and caffeine 
and with a strong digestive value. In the cup, Cova coffee presents a refined aroma and an 

elegant and recognizable taste. 

KD. 1.800 

KD. 1.800 

KD. 1.900 

KD. 2.350 

KD. 2.650 

KD. 2.100 

KD. 2.400 

KD. 2.400 

KD. 2.850 

ESPRESSO 

ESPRESSO DECAFFEINATO 
Decaffeinated espresso 

ESPRESSO CON PANNA 
Espresso with whipped cream 

CAFFÈ AMERICANO 
American coffee  

MAROCCHINO  
Espresso, smooth milk cream, bitter cocoa powder 

CAFFÈ GINSENG / CAFFÈ D’ORZO 
Ginseng coffee / Barley coffee 

CAFFÈ FREDDO CON GHIACCIO 
Ice coffee  

CAFFÈ SHAKERATO 
Shaked Coffee 

CAPPUCCINO CON PANNA 
Cappuccino with whipped cream 
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KD. 1.750 

KD. 2.650 

KD. 2.850 

KD. 2.400 

KD. 3.350 

KD. 3.250 

KD. 2.950 

KD. 3.200 

LATTE CALDO 
Warm milk 

LATTE MACCHIATO  
Foamy warm milk with coffee drops 

LATTE MACCHIATO FREDDO  
Foamy cold milk with coffee drops 

CAFFÈ VIENNOIS 
Espresso lungo, panna montata, cannella 
Long espresso coffee, whipped cream, cinnamon 

CAFFÈ GOURMAND  
Espresso e dolcetti a sorpresa 
Espresso coffee with mini treats 

COVACCINO  
Caffè Americano, cioccolata, zucchero di canna,  
panna montata, granella di pistacchio 
American coffee, hot chocolate, brown sugar, whipped cream, 
pistachio granola 

CIOCCOLATA CALDA  
Hot chocolate and cream of milk 

MELANGE 
Cioccolata calda con panna 
Hot chocolate with whipped cream 

Su richiesta: latte scremato, latte di mandorla, latte di anacardi, latte di soia. 
Upon request: skimmed milk, almond milk, cashew nut milk, soy milk. 
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IL TÈ  COLLEZIONE COVA 
Cova Tea Collection 

Selezioniamo con cura solo le più prestigiose miscele 
provenienti dai migliori “giardini del mondo”. 

Only the most prestigious blends coming from the best “gardens 
of the world”. 

KD. 2.850 

KD. 2.350 

TÈ FREDDO COVA 
Classico - Limone - Pesca 
Homemade Ice Tea, Classic - Lemon - Peach 

TÈ – TEA  
Darjeeling:  
Tè nero, india: considerato lo “champagne” dei tè,  
per intenditori. 
Black tea, india: contempled as the champagne among teas. 

Earl grey imperiale:  
Tè nero: darjeeling al bergamotto. 
Black tea: darjeeling with bergamot oil. 

Ceylon orange pekoe:  
Tè nero, sri lanka, aroma deciso, gusto pieno ed equilibrato. 
Black tea, sri lanka, strong aroma, full and balanced taste. 

Royal breakfast:  
Tè neri cinesi sposano il vigore del tè Assam. 
Golden chinese black tea marries a full body Assam tea. 

Special gunpowder:  
Tè verde, cina: il più bevuto al mondo, gusto fresco e pungente. 
Green tea, china: the most appreciated worldwide, fresh and  
pungent flavor. 
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TISANE - INFUSIONS   KD. 2.350 
Tisana “energy”:  
Miscela rivitalizzante con guaranà, al gusto intenso  
e fruttato di pesca e zenzero. 
Invigorating blend with guaranà, distinctive peach, ginger 
and fruit flavor. 

Finocchio e liquirizia:  
miscela dolce, profumata e digestiva, con semi di  
finocchio e radice di liquirizia. 
Sweet, scented and digestive blend with fennel and liquorice. 

Infuso frutti di bosco:  
Perfetto mélange di karkadé, rosa canina e frutta 
disidratata. 
Perfect karkedé mélange, rose hip and dry fruits. 

Camomilla:  
Capolini interi di matricaria camomilla riconosciuti 
per le proprietà addolcenti e sfiammanti. 
Matricaria flower heads, known for its mellow and  
anti-inflammatory properties 

 

 

COVA HIGH TEA 
Dalle 3:00 / from 3:00 

CLASSIC 
Un assortimento di tartine e sandwicherie Cova, una selezione  

di pasticceria e l’accompagnamento di uno dei Tè Cova. 
Assortment of homemade tartine and sandwiches, a choice of mini  

pastries with a selection of our Pastry Chef, accompanied by our Maison Teas. 
KD. 11.500 

ROYAL 
Il Classic High Tea è accompagnato da una degustazione di praline Cova,  

datteri frappé e noci. 
We serve our classic tea with a tasting of Cova pralines, “Frappè” dates and nuts. 

KD. 12.500 
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SPREMUTE, FRULLATI 
E CENTRIFUGHE 

Freshly pressed natural juices 

SPREMUTA DI AGRUMI FRESCHI KD. 2.550 
Arancio - pompelmo - limone 
Freshly pressed juice of orange - grapefruit – lemon 

FRULLATO DI FRUTTA FRESCA KD. 3.950 
Fresh fruit shake 

SUPER ENERGETICO - VITAMIN C BOOST KD. 3.950 
Arancia, carota, lime, zenzero, miele 
Orange, carrot, lime, ginger, honey 

DEPURATIVO - GREEN ENERGY POWER KD. 3.950 
Mele Smith, cetriolo, sedano, zenzero 
Granny Smith apple, cucumber, celery, ginger 

ACE  KD. 3.950 
Carota, mela, arancia 
Carrot, apple, orange 

DETOSSINANTE – DETOX KD. 3.950 
Mela, pera, limone 
Apple, pear, lemon 

MINERALIZZANTE – ALKALINE KD. 3.950 
Cetriolo, mela Smith, carota, limone 
Cucumber, granny Smith apple, carrot, lemon 

ANTI RITENZIONE IDRICA - WATER RETENTION KD. 3.950 
Ananas, finocchio, sedano, menta 
Pineapple, fennel, celery, mint 



Specialità/ Signature Dishes 
9 

LE BEVANDE 
Beverages 

KD. 1.250 – 2.100 

KD. 1.250 – 2.100 

KD. 1.550 

KD. 2.400 

ACQUA EVIAN  BOTTIGLIA  
0,33cl O 0,75cl 
Mineral water bottle 0,33cl or 0,75cl 

ACQUA SAN PELLEGRINO  BOTTIGLIA 
0,25cl O 0,50cl 
Sparkling water bottle 0,25cl or 0,50cl 

BIBITE  
Coca-Cola - Coca-Cola Zero - Orange soda - 
Bitter Orange - Cedrata - Chinotto 

FEVER TREE  
Limonata - Acqua Tonica - Ginger Ale -  
Ginger Beer - Lemon Tonic - Soda 
Lemonade - Tonic water - Ginger Ale - Ginger Beer - 
Lemon Tonic - Soda Water 
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ANALCOLICI E MOCKTAILS 
Alcohol free drinks and Mocktails 

COVA ANALCOLICO KD. 3.950 

POMODORO COVA KD. 2.950 
Tomato juice  

MONTENAPO   KD. 3.400 
Succo d’ananas, spremuta di pompelmo, fragola 
Pineapple juice, grapefruit juice, strawberry 

VIRGIN MOJITO KD. 3.950 
Foglie di menta, zucchero di canna, lime, soda 
Mint leaves, brown sugar, lime, soda 

PARIS EN ROSE KD. 3.400 
Sciroppo alla rosa, succo di lime, succo d’arancia, 
Ginger Ale  
Rose syrup, lime juice, orange juice, Ginger Ale 

KD. 3.400 LAVENDER  
Limone fresco, sciroppo di lavanda, Fever Tree  
Lemon Tonic, menta fresca 
Fresh lemon, lavender syrup, Fever Tree Lemon Tonic, fresh mint 

GOLD CORIANDER  KD. 3.950 
Coriandolo fresco, lime, succo di ananas, acqua tonica 
Fresh coriander, lime, pineapple juice, tonic water 

VIRGIN STRAWBERRY BELLINI KD. 3.950 
Estratto di fragola, soda al lime e limone 
Strawberries, lemon-lime soda 

VIRGIN COLADA KD. 2.950 
Succo di ananas, latte di cocco, sciroppo di zucchero 
Pineapple juice, coconut milk, sugar syrup 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 




